
WS 2 - Diskussion uppdraget för en modern och hållbar kostverksamhet 

• Odlingar i regional regi  

• Invånare och poli3ker måste också höras och bli medvetna om a: matsystemet måste förändras  

• Invånare måste förstå a: det innebär mycket mer än a: bara äta vegetariskt  

• Hur förhåller man sig 3ll poli3ken  

• Nyckeltal och sta3s3k måste synliggöras högre upp, i poli3k och styrning för a: öka 

medvetenheten om vad som görs och vad som kan göras  

• Det behöver komma uppifrån och ned, budgeten måste prioriteras 3ll kostenheterna  

• Gästerna behöver få en förståelse för a: de dem äter och hur de lever påverkar miljö, klimat och 

hälsa  

• Gästen/ eleven är hela skolans ansvar, köken upplevs bortglömd i hela skolverksamheten  

• Särbehandling av personalen i köken  

• ”Hur mycket kan förvänta sig av en kock?”  

• ”En del av uppdraget kanske är a: ta plats” 

• ”Krea3vitet är nödvändigt för a: klara uppdraget”  

• ”Vi borde vara stolta, vi gör extremt mycket för lite pengar” 

• ”Arbeta lugnt och metodiskt mot målet”  

• ”Vi är våra egna verktyg, det vi ser, hör och tänker är det som driver förändring framåt” 


